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1/ La VRAIE
cuisine

o

2/ VRAIMENT
de chez nous

1@9

3/ Lagriculture
VRAIMENT bio

B

4/ De VRAIS produits
de qualité

5/ VRAIMENT bon
pour la planéte
et pour 'homme

&

Produits issus
de l'agriculture
biclogique ou

en conversion

7 .
Entree

Salade de pates et féves
a l'italienne

Potage de légumes

Beurre de sardines

Salade verte mais et

Oeufs durs mayonnaise

Betteraves vinaigrette

Salade de riz au thon

Semoule d'hiver

Pizza

C@0

Salade de poulet thai

Camembert

Rondelé

Vache quirit

‘ emmental
\ o« (&) (&)
Plat Pizza tomate et fromage Saute de bl‘: euf au Voldaille teriyaki Pates Is'aucz.tc;mate a Galette fermiére au lait
principal 000 paprikd o o arrabliata fermier
Saute :g c;' le? 'v":‘ fagon Poule au blanc Poisson a I'américaine Poulet au four Colombo de volaille
W
(- © © © ©
. Purée de pommes de . . . .
Garniture terre Macaroni Frites au four Polenta au lait fermier Riz sauce tomate
L lo® o o o
i S Jardiniére de légumes S S . o 2
d%":‘ Julienne de legumes g Purée de legumes Haricots verts persillés Carottes
\ (&) 0@ S o«
Produit _— A s . .
|laitier Croc' lait BUchette laitiere Tomme noire Mimolette Champsecret
Munster AOP

Montcadi croite noire

Entremets caramel au lait

fermier
oo

Délice ananas et chocolat

o«

Créme aux poires au lait

Flan nature av lait fermier

o«

Yaourt aromatisé aux fruits

Ananas frais

Creme dessert café

Oeufs au lait fermier

Compote de péches fermier Yaourt aromatisé aux fruits
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